
 
 

 

 

 

 

  

Assemblage : 

 

 

 

Terroir : 
Issu de nos meilleures plaines alluvionnaires de type limono- sableuses, 
ces vignes de 20 ans sont soumises à la double influence atlantique et 
méditerranéenne. 

 
Vinifications : 
Macérations traditionnelles de 3 semaines. 
Les différents cépages fermentent séparément en cuves béton. 

 
Élevage : 
Cuve béton pendant 6 mois. 

 
Conditionnement : 
Bouteilles bordeaux trad couleur ultra. 
Capsule à vis ou bouchons type Diam. Capsule 
complexe. 

Cartons couchés 2x3 avec alvéoles 

 
Récompenses : 
Millésime 2019 : Or Vinalies - Or Berliner Wein trophy 
                               Or Gilbert et Gaillard - Guide Hachette des Vins 
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