
Assemblage :     

 

Terroir : 
Le raisin provient de nos meilleurs coteaux exposés sud-ouest sur un sol 
argilo--calcareux couvert des cailloux. Le raisin este sélectionné avec 
délicatesse en fonction de sa couleur, complexité et santé. 

 
Vinification : 
Macération traditionnelle durant 45 jours en couves ouvertes.  Pigeage 
doux quotidien pour révéler le meilleur de nos raisins. Fermentation sans 
sulfites. 

 
Elevage : 
Barriques en chêne pendant 18 mois.  

 
Conditionnement :  
Bouteille bordeaux traditionnelle.  
Bouchons naturels  
Cartons de 6 bouteilles  

 
Médailles : 
Millésime 2017 : 97/100 Best in Show Decanter 2018     
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